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Judetul Braila
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Directia Culturi, invitimant, Sport si Turism
Nr.174464 din 26.04.2024

VIZAT,
DIRECTOR EXECUTIVD.F.P.L.,
VASILICA GURGU

/ Lol

Caiet de sarcini privind achizitia publica a serviciilor de catering
pentru furnizare si distributie suport alimentar - masa calda -
acordat elevilor Scolii Gimnaziale ,,Anton Pann” din municipiul
Braila, pe perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2024

CAPITOLUL 1 - Introducere

Aceasta sectiune a documentatiei de atribuire include ansamblul
cerintelor pe baza carora fiecare ofertant va elabora oferta (propunerea
tehnica si propunerea financiara) pentru prestarea serviciilor care fac obiectul
Contractului ce rezulta din aceasta procedura.

Pentru scopul prezentei sectiuni a documentatiei de atribuire, orice
activitate descrisé@ intr-un anumit capitol din Caietul de sarcini, si
nespecificatd explicit in alt capitol, trebuie interpretata ca fiind mentionata in
toate capitolele, unde se considera de catre ofertant cd aceasta trebuia
mentionatd, pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

Conform prevederilor art. 133 alin. (2) din Anexa la HG nr. 395/2016
privind aprobarea Normelor metodologie de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea contractului de achizitie publice/acordului - cadru din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare,
coroborat cu prevederile alin.(3) din acelasi articol, "propunerea tehnicé
trebuie s& corespunda cerintelor minime prevazute in caietul de sarcini sau in
documentul descriptiv’, iar "propunerea financiara trebuie sa fie corelatd cu
elementele propunerii tehnice pentru a evita executarea defectuoaséd a
contractulur’.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de
atribuire, si constituie ansamblul criteriilor pe baza carora se elaboreaza
oferta, de catre fiecare operator economic participant (cu oferta) la procedura
de atribuire.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice necesare elaborarii ofertei.
Eventualele referiri la marci si producatori in cuprinsul prezentului Caiet de
sarcini sunt exemplificative.
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Ofertantii trebuie sa raspunda integral cerintelor minime incluse in acest
Caiet de sarcini si fara a limita functionalitatile ofertate. Nu se admit ofertele
partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele integrale,
care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de
sarcini.

In cadrul acestui document, pentru usurinta exprimarii vor fi folositi
termenii de Ofertant si Prestator care vor avea acelasi inteles.

CAPITOLUL 2 - Contextul realizérii achizitii de servicii
Achizitionarea de servicii de catering pentru elevii unitatii de invatamant

Scoala Gimnaziala ,Anton Pann” din municipiul Bréila, se desfasoara in
cadrul Programului National ,Mas& sanatoasa”’(PNMS).

2.1. Informatii despre autoritatea contractanis

Municipiul Briila, Judetul Braila, Piata Independentei, nr. 1, (adresa de
corespondenta Calea Célarasilor nr.17 ), cod fiscal 4205670, telefon:
0239/694947, fax: 0239/692394, e-mail: pmb@pmbr.ro, pagina de Internet
http://www.primariabr.ro

2.2. Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea
serviciilor

Obiectul prezentului Contract consta in prestarea serviciilor de catering
pentru unitatea de invatamant Scoala Gimnazialda ,Anton Pann” din
municipiul Braila, str. Dorului nr.38, prevazuti in HG nr.177/2024 privind
repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-teritoriale si pe unitati de
invatamant preuniversitar de stat a sumei, prevazuta in bugetul de stat pe
anul 2024, pentru finantarea Programului National ,Mas3 sanéatoasa’(PNMS)
si OME 3840/2024 privind aprobarea Listei unitatilor de finvatamant
preuniversitar incluse n Programul national "Mas3 san&toas3" in anul 2024.

Contractual ce urmeaza a se incheia este unul cu executare succesivs
pe baza de comenzi zilnice, fapt pentru care care nu exist3 obligatia atingerii
maximului cantitativ si valoric al contractului.

Urmarirea executarii contractului va fi realizata de beneficiarul final Si
anume Scoala Gimnaziald ,Anton Pann” .

CAPITOLUL 3 - Descrierea serviciilor

3.1. Valoarea estimata a serviciilor

Conform solicitarii primite de la Scoala Gimnaziald ,Anton Pann” si a
HCLM Braila nr.204/23.04.2024 beneficiari sunt 44 copii invatamant
prescolar, 135 copii invatdmant primar si 112 copii invatamant gimnazial, in
total 291 de beneficiari pentru anul 2024.

Valoarea maxima a unui meniu nu va depasi 13,76 lei fara TVA,

respectiv 15 lei cu TVA inclus, indiferent de eventualele modificari legislative.
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Suma alocatd, conform HG nr. 24/2024, este de 15 lei/beneficiar, inclusiv
TVA, si cuprinde pretul suportului alimentar, continand pretul materiei prime
si al serviciilor de preparare a produselor si cheltuielile de transport.

Conform structurii anului scolar 2023-2024 si a anului scolar 2024-
2025, pana la 31.12.2024, este necesar a se asigura ,Masd sanatoasd”
pentru un numar estimat de 92 zile de cursuri efective ale elevilor, pentru un
numar estimat de maxim 291 beneficiari.

3.2. Codul CPV

In vederea achizitionarii serviciilor de catering pentru Scoala
Gimnaziala ,Anton Pann” Braila, prevdzute in HG nr. 177/2024, descrierea
acestora s-a realizat prin raportare la codul CPV: 55524000-9 Servicii de
catering pentru scoli (Rev.2)

3.3. Durata serviciilor

Serviciile de catering vor fi prestate in baza contractului de achizitie
publica ce se va incheia Tn urma finaliz&rii procedurii de achizitie publica.

Contractul intrd in vigoare la data semnarii acestuia de citre ambele
parti contractante si produce efecte juridice pani la indeplinirea tuturor
obligatiilor contractuale aflate in sarcina Partilor.

Executarea contractului incepe dupd semnarea contractului de catre
ambele parti, dupa constituirea garantiei de bun3 executie si Thaintarea
ordinului de incepere.

Serviciile de catering vor fi prestate pana la sfarsitul anului 2024,
respectiv. 31.12.2024, pe toate perioadele in care se desfasoara cursuri
scolare.

3.4. Serviciile solicitate

Serviciile se desfasoara cu respectarea prevederilor HG nr. 24/2024
privind instituirea Programului national ,Masa sanatoasa“.

Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie prestarea
serviciilor de catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a
mesei calde pentru beneficiari, prescolari si elevi ai Scolii Gimnaziale ,Anton
Pann” Braila, in spatiile special amenajate de unitatea de fnvatamant, cu
incepere de la data semnarii contractului de cétre parti si Thaintarea ordinului
de Tncepere pana la 31.12.2024 pe o perioada insumand aproximativ 99 de
zile lucratoare.

Suportul alimentar constand in masa calda, in regim de catering,
trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii s&natoase pentru copii si adolescenti.

Livrarile vor avea loc de luni pana vineri, in zilele in care se
desfasoara cursuri, de doud ori pe zi, pentru invatimantul prescolar si
primar la ora 9%, pentru 179 de copii, iar pentru invatamantul gimnazial
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la ora 13%, pentru 112 de copii.

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic (de luni pana vineri) pregatirea,
prepararea si livrarea mesei calde, de doud ori pe zi, la adresa str. Dorului
nr.38, pentru beneficiarii mai sus mentionati.

Masa calda va fi livrata in portii individuale, in ambalaje alimentare
care respecta legislatia privind materialele in contact cu alimentele, sigilate si
etichetate corespunzator, insotite de tacdmuri de unica folosinta, care permit
servirea mesei calde in conditii optime de igiena.

Masa calda va fi compusa din 3 (trei) feluri de méancare:

a) felul 1 - supe, ciorbe, borsuri, creme, gustari calde, etc;

b) felul 2 - fripturi la cuptor, la gratar, chiftele din legume, ficatei de pui etc.
+ garnituri si/sau salate, mancaruri, etc.

¢) desert - prajituri, fructe proaspete, compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri

de bucatarie, etc.

Masa calda propusa de Autoritatea Contractantd are la baza variantele
orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica exemplificate in Anexa 2 din HG 24/2024. Astfel,
Ofertantul/Prestatorul se obligd s& presteze servicille de catering pentru
asigurarea mesei calde acordate in baza HG nr. 24/2024 in conditiile stabilite
prin Anexa 2 - Normele minime obligatorii care trebuie respectate in
pregatirea mesei pentru prescolari si elevi.

Cerinte minime obligatorii:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori
de arome si gust Tn cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din
incinta unitatilor de invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care
urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine
animald sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie sa
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permigi a fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatitd in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se
inabusa cu apa.

3. Sarea iodata utilizatéd trebuie sa respecte legislatia Tn vigoare privind
aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare
servite; de exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2
preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si friptura
cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouadle se
recomanda a fi servite ca omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire
de salate din cruditati si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de
anotimp, precum si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.
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8. Mancarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste,
pastrandu-se in conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor,
precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare,
conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de Tnvatdmant in care se desfasoara programul au obligativitatea
de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei Tn
vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanatate Publica:
. ciorba de legume;
. supa de pui cu legume;
. ciorbé de vacuta cu legume;
. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar:

. pilaf cu legume si ficatei de pui;
. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
. piure de cartofi, salata cu piept de curcan:

19.
7 ani;
20.
21.
22.

1

2

3

4

5. mancare de mazdre cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
6

7

8

9

mancare de varza dulce cu friptura la cuptor:

. ghiveci de legume cu pui/carne slab& de porc;

. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava:

. sufleu de broccoli cu branza;

. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar:

. tocana de legume cu orez brun;

. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor:

. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de
macaroane cu branza;

cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

quinoa cu legume;

Pentru elevii cu restrictii alimentare de naturi medicald se va

adapta meniul zilnic in functie de starea de sinatate a acestora si de
recomandarile medicilor. De asemenea se va adapta meniul zilnic
pentru elevii cu restrictii alimentare de naturi religioasa. Acestia vor fi
comunicati de conducerea Scolii Gimnaziale ,,Anton Pann” Briila.

Prestatorul va livra diferit pe zile ale saptdmanii si diferit pentru doua

zile consecutive, tipul de masa calda(atat felul 1, felul 2 cat si desertul trebuie
sa fie diferite pentru doua zile consecutive). Portiile vor fi pregétite si
preparate de catre Ofertant/Prestator in cantitatile si continutul caloric stabilit
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prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare si a Normelor
metodologice anexa nr. 3 norme minime obligatorii care trebuie respectate in
pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, a HG nr. 24/2024. Defalcarea
costurilor per portie va si efectuata pe urmatoarele categorii:

a) Materia prima

b) Prepararea hranei

¢) Transport

Pregatirea si prepararea hranei se realizeazd de catre
Ofertant/Prestator, cu respectarea legislatiei in vigoare pentru acest tip de
servicii.

Prestatorul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de
actele normative in vigoare pentru depozitarea/pastrarea produselor agro-
alimentare cat si pentru prepararea, depozitarea si transportul hranei.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate si
transportate, vor fi protejate impotriva oricaror contaminari probabile ce va
face alimentele improprii consumului uman, periclitarii sanatati sau
contaminarii. Alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se
minimalizeze riscul contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel
incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de
dezvoltare a microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie
mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu
siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii
potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor
de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.

Fiecare persoana/salariat care lucreaza in zona de manipulare a
alimentelor va mentine igiena personala si va purta echipament de protectie
si de lucru adecvat si curat.

Personalul care Iucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba,
analizele medicale la zi si sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de
legislatia in vigoare. Controlul medical la angajare si periodic al personalului
care participa in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor
si distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de
Protectia Muncii pentru Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiilor
medicului de medicina muncii, putdnd fi verificat de autoritatea
contractanta/Achizitor.

Prestatorul va propune Meniul saptamanal, pe baza normelor de
hrand in vigoare. Dupa aprobarea din partea unitatii de finvatamant,
Prestatorul va intocmi tipurile de meniuri.

Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitatile calorice
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ale beneficiarilor. La intocmirea Meniului saptamanal Prestatorul va tine cont
de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza
(proteine, lipide, glucide, etc.);

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrang;

- anotimpul Tn care se aplica meniurile;

-realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut,
agreate de beneficiari/ consumatori;

- mancarea sa fie consistenta si sa dea senzatia de satietate;

- sa fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor cat si prin
tehnologia culinarg;

- asigurarea meniurilor traditionale cu ocazia sarbatorilor legale si
religioase.

Ofertantul este obligat sa transmitd Meniul saptdménal unitatii de
invatamant.

Meniul va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoaca alergii sau intolerante

Spatiul de servire a mesei va fi asigurat de catre unitatea de
invatamant.

Unitatea de invatamant raspunde, in mod direct, de asigurarea
conditiilor de primire, receptie si distributie a mesei calde, prin nominalizarea
persoanelor responsabile in acest sens, precum si de confirmarea
documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Conducerea unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local
de program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau
nedidactic, cu exceptia personalului de Tngrijire si de intretinere.

Distribuirea mesei calde se face de catre persoane care detin
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform
Ordinului ministrului sanatatii nr. 2209/2022 privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant consta in
diverse tipuri de activitati, cum ar fi, fara a se limita la: receptie de servicii,
evidenta zilnica a serviciilor prestate/masa calda, completarea formularelor
de raportare periodica.

La nivelul fiecarei unitati de invatamant se elaboreaza un raport lunar
cu privire la derularea programului.

Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si
servite elevilor/beneficiarilor se va transmite Ofertantului/Prestatorului, znlnlc
pana la ora 08.30 pentru invatamantul prescolar si primar si pana la ora
12.30 pentru invatamantul gimnazial si va fi valabild pentru masa din ziua
respectiva. Nota de comanda va fi transmisa, prin mail si/sau telefonic, de
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